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- обшне положеция
,, i, Настоящее Положение об организации питания в гкдоу

: 
= ,: =бо - ено в соответствии с Федералъным Законом Ns 27З-ФЗ от 29.12.2012 г.
i_ 1,1 t-.бр&зовании в Российской Федерации>> а изменениями на 14 апреля 2а22

, ,_- .а, СанПиН 2.з12.4.з59а-20 <<Санитарно - эпидемиологические требования,, Органрlзации общественного питания населения>, нормами Санпин
],+ 3б48-20 <СанитаРно - эпиДемиологИческие требованиrI К организациям
зосп}Iтани,I И обучениЯ, отдыха И оздоровЛения детей и молодежи)),
Фе:ера,тьным законом J\b 29-ФЗ от 02.01.2000 г. <о качестве и безопасности
ПilШеВЫХ ПРОДУКТОВ> (В РеДаКЦИИ ОТ 1 Января 2022 года),Уставом дошкольного
о бразовательного учреждения.

1,2. tанное Положение разработано с целью создания оптим€lJIьных
r с,-товий для укрепления здоровья воспитанников, обеспечения безопасного и
сбалансированного питания детей раннего и дошкольного возраста,
осуществления контроля создания необходимых условий для качественного
питаниrI' недопуЩения возникновения |рупповых инфекционных и
неинфекционньrх заболеванпй, отравлений в дошколь"оl,t образовательном
учреждении.

1.3. Настоящее Положение определяет основные цели и задачи
организации питаниrI воспитанников в ГКЩОУ, устанавливает требования
к организации питания детей, порядок поставки продуктов, условия и сроки
их хранениrI, возрастные нормы питания. Регламентирует порядок
организации и учета питания в детском сzду, определяет ответственность и
контроль, а также
финансирование расходов на питание в дошкольном образовательном
учреждении, определяет учетно-отчетную документацию по питанию.

1.4. Порядок 
''оставки 

продуктов определяется договором.
1.5. Закупка и поставка продуктов питания осуществ ляетсяв соответствии

с ФедеральныМ законоМ Ns 44-ФЗ от 05.04.2013 г" с изменениями на з0
декабря 2020 года (О контрактной системе в сфере закупок товаров,
работ, усJIуг для обеспечениrI государственньrх и муницип€цIьных нужд> на
договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет платы родителей(законных представителей), при наJlичии таковой, за присмотр и уход за
детьми в дошкольном образовательном учреждении.

1.6. Организация питаFlия в дошкольном учреждении осуществляется
штатными работниками данного учрехtдения.

1.7. Срок данного Положения не ограничен. Полоrкение действует до
принятиlI нового.

2. 0сновные цели и задачи организации питания.
2.1. основной целью организации гIитаниrI воспитанников в гкдоу

явJUIется создание оптимrUIъных условий дJUI укрепления здоровъя и
обеспечения безопасного и сба_пансированного питания воспитанников,
осуществления контроля необходимьш условий для организации питания, а
также соблюдениrI услоВий приобретения и хранения продуктов в дошкольном



учреждении"
2.2. Основньlми задачами при организации питания воспитанников в

МБДОУ являются:
о обеспечение воспитанников питанием соответствующим возрастным

физиологическим потребностям в рационапьном и сбалансированном
питании;

о гарантированное качество и безопасность питания и пищевых
продуктов, исполъзуемых в питании;

.предупреждение (профилактика) среди воспитанников дошкольного
учреждении инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с

фактором питания;
. пропаганда принциIIов здорового и сба-пансированного питания;
. анаIIиз и оценка уровня профессионализма .циц, участвующих в

обеспечении качественного питанид по результатам их практической
деятельности;

о разработка и соблюдение нормативно - правовьtх актов ГКДОУ в части
организации и обеспечения качественного питаниrI в дошкольном
образовательном учреждении.

3. ТребоваItие к организации питания воспитанников
З.1..Щошкольное образовательное учреждение обеспечивает

гарантированное сбалансированное питание воспитанников в соответствии с ш
возрастом и временем пребывания вдетском саду по нормам, утвержденньш
санитарными нормами и правилами.

З.2. Требования к деятельности по формированию рациона
организации питания детей в ГКДОУ, производству, ре€lJIизациЕ-
организации потребления проryкции общественного питаъIия длrI
посещ€lющих дOшколъное образовательное учреждение,
санитарными правипами и нормативами, установленными
гигиеническими и иными нормами и требованиrIми, не соблюдение
создаетугрозу жизни и здоровья детей.

З.З. Лцц4 посryпающие на рабоry в оргаЕизацию,
соответствовать требованиrIм, касающимся црохождение
профессиона.гrьной гигиенической подготовки и аттестации,
периодических медицинских осмотров, вакциЕации, устан
законодательством Российской Федерации.

3.4. Ответственный по питанию проводит ежедневный

работников, занrIтых приготовлением пищи и работников,
контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с продово
сырьем, на Еаличие гнойничковых заболеваний кожи рук и
поверхностей тела, признаков инфекционных заболеваний. Резулътаты
заносятся в <<Гигиенический журнал >> (прuлож eшl,te l 0 СанТ7иН 2.3 l 2.4.З 5

Список работников, отмеченных в журн€tле на день осмотра,
соответствоватъ числу работников на этот день в смену.

Лица с кишечными инфекциями, гнойничковыми заболеваниями
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и открытьD( пOверхноýтей тела, инфекrионными заболеваниямидOлжны быть
отстраЕены от работы с пищевыми продуктами.

3.5. Оборудование и содержаlяие пищеблока должЕы соответс?вовать
санитарным правиjIам и норма организации общественýого IIитания, также
типовой инструкции по 0хране труда при работе Еа пищеблоке.

3.6. Пищеблок должен быть оснапlен электрооборудоваrrием для
реапизации .тg)(нолоrического процесса; хслодиJIьным, мое!шым
оборудованием, инвеЕтарем, посудой, тарой, изготовленными из материаIIов,
соответствуюпцш требованиrlм, прýдьявJu{емым, к материrtпЕtм,
кокгакrируюшцп\,r с пищевой rrроryкчией, устойчивыми к действию моющPD( и
дезинфицируюlщтх средств и обеспечив€}юшs{ми условия хранениrI,

З.7. Внутренняя отдеJIка производственных и, саЕитарно - бытовьгх
помещений пищеблока должt{а бытъ вьшолнgпа из материаJIов, позвоJIяющих
проводитъ ежедIIевЕую влажýую уборку, обработку моюпs.tми и
дезинфиццруюпщми ýредстваъ{и, и не иметъ повреждеrrлй.

3.8. Складские помещениrI дJuI храЕеIIия цродукции должЕы быть
оборудованы приборами для измереЕия , отяосительной ыIажности и
температуры воз,щD(а, холодиjIьное оборулование - контрольными
термометрами. OTBeTcTBeIfi{oe лицо ежедневно сЕимr}ет покЕlзанияприборов

учета и вносит IФ( в соответств)дощ,Iй журн{лп (притожение 12 СшIIиН
2.3/2.4.з590_20).

4. IIорялок шсставкп шродуктов пптанпя
4.1. Порядок шоставки продуктов оцредеJI;Iется договором междr

поставщиком и дошколъuым образоватеJьным утеждеýЕем.
4.2. Паставщик поставJIяет товар 0тдельными партиrIrуIи по зrшвке ГКДОУ,

с момента подписания договора
4.3. Поставка tовара осуществJIr{етgя путем его доставки поставщиком в

кJIадовую дошIкоJIъного }ftIрежденшt. Проryкlшя, постуrIающая в кJIадовую
МБДОУ, доJDкна иметь документы, подтвýI}ждающие нх прсисхождsние,
качество и безопасностъ.

4.4. Т аъар должен быть упакокlн }rадлежащим gбразом, обеспечиваюIщ.Iм
его сохранностн при шqревозке и хранении.

4.5. На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в
соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации.

4.6. Транспортировку пищеýьD( продуктоЕ IIроводят R )/ýловиrпt,
обеспечивающIа( ID( сохранность. ,Щоставка пищевых продуктов
осуществJIяется сuециаJIЕзЕрованным трансilортом, имеющим санrттарнълй
паспорт.

.i.

{,7. Не допускffотся к приему продцты пнтаýия с признак{lL{и
недоброкачествеýности, а таýт(е про.цукты без сопроводительных документOв,
подтверждаюцих их качество и безопасвость, не имеющие маркировки.

4.8. Входной контролъ поступающих продуктов осуществJuIется
старшей медицЕнской сестрой, заведующим ,хозяйством, кJIадовщиком.
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Результаты контропя регистрируются в Itурна,,Iе бракеража скоропортящейся

пиIдевой продукции, посryПающей в клаДоВую МБДоУ (приложение1 СанПиН

2.з12.4.з590_20).

5. Условия и сроки храцения продуктов питания

5.1. Щоставка и хранение продуктов питания должнынаходитьсяпод

стрOгим контролем заведующего и старшей медицинской сестры дошкольного

учреждения, так как от этого зависит качество приготовляемой пищи,

5.2..Щ,окУМенТация,УДостоВеряюЩаякаЧесТВоИбезопасность
ttродукции, маркировочные ярлыки (или их копии) должны сохраIIяться до

окоЕчания реаJIизации гlродукции,
5.З. Сроки хранения и реаJIизации особо скоропортящихся продуктов

должны соблюдатъся в соответствии с СанПин 2.з12.4.з590-20,

5.4. мБДоУ обеспечено морозильными камерами, бытовыми

холодилЪЕиками. Кроме этого, имеются кладовые для хранени,I сухих

продуктов, овощей.
5.5. ладовые и холодильное оборудование необходимо содержать в

чистоте' хорошо проветриватъ.

6. Нормы пйтания и физиолOгических потребностей детей в

пищевых веществах
6.1. Воспитанники мБдоУ получают трех - разовое питание согласно

установЛенномУ и утверЖденному заведующим детским садом режиму питани,I

в соответствии с длительностью пребывания детей в дошколъном учреждении

(приложе ние Z СанПиН 2.З l2.4.З 59а-2Ц,
б.2. объем пищи и выход б.iгюд должны соответствовать возрасry

ребенка.
6.3. Питание в гкдоу осуществляется с учетом основного

десятидIlевного меню, разработанного на основе физиологических

потребностей в пищеВых веществах и норм питания детей от 1 - 3-х от 3 -7

лет, утвержденного заведуюшlим дошкольного учреждения,
6.4.НаосноВеоснОВноГоМенЮсосТаВляеТсяежеДнеВноеМенЮ-

требование и утверждается заведующим ГКЩОУ,
6.5. При составлении меню - требования для детей от |,7 лет

учитывае'""' 
о"rО набоо пDод\ й возрастной группы;о среднесуточный набор продуктов для каждо]

о объем блюд для каждой возрастной гр)''гIпы;

. нормы физиологических потребностей;

. нормы rrотерь при тепловой и холодной обработке продуктов;

. выход готовых блюд;

. нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;

о требования Росгrотребнадзора в отношении запрещенных продуктов l

блюд, испоJIъзОвание которыХ можеТ статЪ причиной возникновениlI жеJryдочн(

- кишечного заболевания или отравления,



6.6. Согласно п. 8.2.З. СанIIиН 2.З12.4.359а - 2а в МБДОУ
осуществIlяющем питание дgтей, Еужд{люццfхся в лечебном и диетшIеском
IIЕтаЕии, дошускается употребление детьми готовъrх домашних блюд,
предоставJIяемьD(,родитеJuIми детей, в специапьно отведенном шомещении
(MecTa:l оборудовЕлнньD( столЕth,tи и стуJьями, хслодиJIьЕиком (в зависимости от
коJIиIIества IIитrlющихся в данном формате детей) дJIя времеццого хранениrI
ютовьD( бrшод и пищевой про.чукчии, микроволновыми печами дrя р*lогрева
б.rпод, условиrIмй мытья рук-

6.7. Мешо - требование явJIяется основным документом для
пршOтовления пищи на пищеблоке ГКДОУ.

б.8. Вносить измецениrt в утвержденное меню - требовЕlние, без
согласов€}ния с заведуюпц,Iм дошкоJьным обраiовательным учреждением,
запрещается.

6.9. При необходимOсти внесения изменений в MeHro - требование
(несвоеврменrrый завоз продуктов, недоброкачественностЁ проryкта)
медицинской сестрой составJulется докJIаднм на имя з:шед/ющего с ука:}анием
причины.

Доrryскается зЕ}меЕа сдного вида пищевой продукции, бrпод и
кулинарньж изделий в соответствиц с таблкцей замены rмщевой проryкции с
)цетом её пищевой ценности (приложение 8 СанПиН 2.312.4.3590-20). В
меню вносятся изменениrt и заверяются подписью заведrющеrо. Исправления в
меню - требовании не доtц/скаются.

б.10. .Щдlя обеспечеЕия преемственности IIитани;I родителей (законньпr
представителей) .информируют об ассортименте питаниrI ребеlжq
выRеIIIиваетýя на раздаlе и в гIриемЕъIх] {руппах следrющм информыý;tяi
о €ЖёДНеВНОе МеНЮ, ОСНОВýОГО ШИТаНЦЯ ДJIЯ ВСеХ ВОЗР{ЮТНЪГХ ГРУrШ
воспитанников с укtr}анием наименования шриема циIщ{, наимецования
бrподао массы порции, калорийности бшода, стоимости детодня;
r рёкомендациq по организации здOрового и сбаrrансированного шитаниrI

детей.
6"11. Контроль $ач€ства питаниrt фазнообрвия), закJIадки продуктов

пит€жия, кулинарЕой , обррботки, вьD(ода бдлод, вк}iсовых качеств пищи,
саЕитарного состояни,l пищеблокq правиJIьности хранениrI и соблrодения
сроков реаJIизации. продaктпв осуществJIяет старшая медсестра.

7. Организация питания воспитаннпков.
7.1. Приготовление блюд доджно проводиться в соответствии с меню,

утвержденным руководителем образовательной организации, по
технолOгическим картам, утвержденным и шодписанным заведующим детским
садом.

7.2. Контроль за организацией питания воспитаЕников в ГКЩОУ,
соблюдения меню осуществJuIет заведующий дошкольнымобразовательным

1я
l],
tlI

го
il{x
) -1

-IeT

ro-

oBl
rочнl



о yтверждение ежедневного меню - требования;

о контроль состOяния производственной базы пищеблока, замена

устаревшего оборудования, его ремонт и обеспечение заIтасныN{и частями;

. капитаJIьный и текущий ремонт пищеблока;

. контроль собrподения сацитарно - эпидемиопогических шравил и норм;

с обеспечение пищеблока дошколъного учреждения достаточным количеством

столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно - гигиеническими

средствами, разделочньiм оборулованием и уборочным инвентарем;

. заключение договоров напоставку продуктов питаниjI поставцIиком,

7.з. В целях KoHTpojuI за качеством и безопасностъю приготовленной

пищевой продукции на пищеблоке отбирается суточная rrроба от каждой

партии приготовленной пищевой продукции,
отбор суточной пробы осушдествляется назначенным ответственным за

организациЮ .r"rurr"" работникоМ илИ работником пищеблока, Пробы

отбираются стерильными или прокипяченными ложками в специulльно

ВыДеленнУюсТериЛънУЮилипрокиПяЧеннУЮпосУДУ'сПлоТно
закрывающимися крышками - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное

изделие.
Холодные закуски, первые блюда, гарниры и наrrитки (третьи блюда)

должны отбираться в количестве не менее 100 г. Порuионные блюда, биточки,

котлеты, должны оставляться шоштучно, целиком (в объеме одной порции),

Суточные пробы должны храниться Ее менее 48 часов в специ€Lпьно

отведенном в холодильнике месте (притемпературе от*2оС до +6ОС),

7.4. Выдача готовой продукции с пищеблока разрешается толъко после

проведения контроля комиссией по контролю за организацией и качеством

питания, бракеражу готовой продукции в составе не менее 3-х человек,

Результаты KoHTpoJuI реtистрируются в ЖурншIе бракеража готовой пищевой

продукции (приложение 1 1 СанПин 2.312,4,3590-20),

7.5. Масоа порционных блюд должна соответствовать выходу блюда^

указанному в меню.
'1.6. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае

неготовНости, блюдо допускается к выдаче толъко после ycTpaнeg}Ul

выявленных кулинарньгх недостатков. Выдача пищиосуIцествляется стрOп

по графику.- 
i.l.-График выдачи пищи Еа группы утверждается заведующим ГК'ЩОУ

7.8. Проверку качества пишш, сOблюдениrI рецептур и технологическI{){

режимов осуществляет ответственны по питанию. Результаты KoHTpoJU

регистрируются в Журна-тrе бракеража готовой пищевой продукции ГКЩОУ,

7.ý. Работа по организации питания в грушпаХ осущестВляется поД

руководством воспитателя и заключается:

.в создании безопасных условий при подготовке и во времяприемапищи

. в формировании культурно - гигиенических навыков во время приема пиш!

детъми.
7.10. Привлекать воспитанников к получению пищи с

категорически запрещается.

пищебло}
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1 1. Пере-r раз:ачелi пllu]ll .]етя}1 по}lошник воспитате-]Iя обязан:

. _:о\lыть столы горячеir B9.]OI"{ с \,{оющлl\{ средствоNI;

. . -]Te.lbнo вьlмыть pvKI{:

. ..;_]еТь специальную одежду для получения и раздачи пищи;

r,:овстр!{ть помещение;
rJзгВIlроВаТЬсТолыВсооТВеТсТВиисПриемоМПищи.

7.12. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение

: _-.пllтанников в обеденной зоне.
7,|з. к сервировке столов моryт привлекаться дети с 3- х лет.

7.I4. Подача блюд и прием пищи в обед осуIцествляется в следующем

' ,,,РЯfКеi
о tsо время сервировки столов на столы ставятся хJIебницы с хлебом;

. раз-lивают III блюдо;

. по-fается первое блюдо;
о .]eTI{ рассаживаются за столы и начинают прием IIищи;

. по окончании, помощник воспитатеJUI убирает со столов тарелки из-под

JеРВОГО;

. подается второе блюдо;
с прием пищи заканчивается шриемом третьего блюда.

7.15. В группах раннего возраста детей, у KoTopblx не сформирован навык

с а\{остоятелъного приема пищи, докармливают,

8. IIорядок учета пштания
8.1. К начай учебного года заведующим Гкдоу издается приказ об

организации питаниrt В учреждении, о назначении ответственного за питаЕие с

его функционЕUIьными обязанностями.
8.2. Педагоги на цруппах осуществJIяют учет питающихся детей в

trtурнале учета посещаемости, который должен быть прошнурOван,

проЕумерован, скреплен печатью и IIодписью заведующего,

8.3. м9лицинский работник, ответственный за ОрГаНИЗаЦИЮ ПИТаНИЯ,

cocTaBJUIeT меню - требование на следующиЙ день. Меню составляется Еа

основании списков присутствующих детей, которые ежедневЕо с 8.00 ч- до 8,30

ч. подают воспитатели групп.
8.4. На сле,ryюЩиЙ денъ до 8.30 воспитатели подают сведения о

фактическом rrрисутствии воспитанников в группах лицу, ответственному за

питание, который рассчитывает въIход блюд,

8.5. В сгr{ае сниженИя численности детей, если закJIадка IIродуктов для

приготовления завтрака произошла, пишние порции отгryскаются другим детям,

как дополнительное питание, главным образом детям старшего дошкольного

возраста в виде увеличениrI нормы блюда, о чем составляется дкТ (приложение

},lb t ). На следующий денъ не пришедшие дети снимаются с питания

+:

rы

1ц-

-)
i.r'i\.!..

,i'l. l.

bHtf,

'С l

]с.1

.во
э

автоматшчески.
8.6. С ilоýледдошим приемом

отсутствуюшше в Гкдоу, снимаются с
пщцц (обед, полдник) деtи,
питани8. Продукты, 0ставшиеся

tевой

1юдаJ

.1,чаq
аени{
]троц

ffi
шrеблоr{



невостребованными, возвращаются в кладовую по акry, Возврат продуктов,

выписанных по меню - требованию для приготовления обеда, не

производится) если они прошши кулинарную обработку в соотв€тствии с

технологией приготовления детского питания:

.ДефросТироВанные(раЗмороженные)Мясо,ЦРЫ,пеЧенъ,ТаккакПоВТОрной
заморозке указанная продукция не подлежит;

- овощи, есJIИ они проIIIJIи тепловую обработку;

-проДУкТЫ,УкоТорыхсрокреалиЗациинепоЗВоляеТихДалънейшеехранение.
8.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, кондитерские изделия, хлеб

пшеничный, масло сливочное, масло растительное, сахар, крушы, макаронные и

кондитерские изделия' фрукты' 
овощи' 

v / l

8.7. Если на завтрак пришло больше детей (от 1 и более), чем было

заявлено, то для всех детей уменьшают выход блюд, составляется акт об

уменьшении выхода порции на завтрак (приложение }{b 2) вносятся изменени,I в

МенЮнашосЛеДУющиеВиДыприеМапищиВсооТВеТсТВиисколичестВоМ
прибывших детеЙ

8.8. Учет продуктов ведется в книге учета матери€tльных ценностеи,

записи производятся на основании первичных документов в копичественном и

сУМмарноМВыражении'.поМерепостУпленияирасхоДOВанияпроДУкТоВ.
Исправл ения ) затираниrI, закрашивания корректором не догtускаются,

8.9. В каждой десятидневке месяца старшей медсестрой подводятся

итоги выполнения норм по потреблению продуктов, Анализ выполнения норм

питания доводится до сведения заведующего хозяйством и кладовщикц с

целью своевременной коррекции заказа продуктов питаниJI поставщиком,

8.10. Меню - требование заверенное подписями лиц, ответственных за

поJryчение (выдачу, испоJIьзование) продуктов питания, утверждается

ЗаВеДУЮЩиМДошколЬнымУчрежДенИЯИПереДаетсяВценТраJIиЗоВаннУЮ
бухгалтерию в сроки, установленные учреждением в рамках учетной

политики правилами документосборота и технопогией обработки учетной

информации.,
8.1 1. В течение месяца в стоимости дневного рациона питания

до11ускаются небольшие откJIонения от установленной суммы, но средняя

сТоиМосТъДнеВногорациоНаЗамесяцВыДерЖиВаеТсяненижеинеВыше
установленной.

8.12. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенции

заведующего дошкольным образовательным учреждением,

9. Разграничение компетенции по вопросам организации питания в

гкдоу
9. 1.Руководитель учреждения:

.соЗДаётУслоВияДляорГанизациипиТанияДеТей;

. несёт персон€шъную ответственность за организацию питания

детей в учреждении:'
. представляет Учредителю необходимые документы по шитанию и

использованию денежных средств;
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11. Контроль организацпи питания
1 1.1. К нача-гry нового года заведующим ГКДОУ издается прик€lз о

нчLзначении лица, ответственного за питание в дошкольном образовательном

учреждении, определяются его функцион€lJIьные обязанности.
l|.2. Контроль качества и безопасности организации питания

осуществJUIется на основании прO|раммы производственного контроля,

утвержденной заведующим детским садом.
11.3.Контроль организации питания в дошколъном образовательном

учреждении осуществляют заведующий, бракеражная комиссия в составе не
менее трех человек, утвержденнъгх приказом заведующего детским садом и
органы самоуправления в соответствии с шолномочуýIми, защрепленными в

Уставе дошкольЕого образовательного учреждеЕиrI.
1 1.4. Заведующий ГК,ЩОУ обесгlечивает контроль:

- выполненчя суточных норм продуктового набора, норм шотребления
пищевьrх веществ, энергетиIIеской ценности дневIIого рациона;
- выполЕениrI договоров на закупку и поставку продуктов питания;
- условий хранения и сроков ре€}лизации пищевых продуктов;
- материшIьн0 - технического состояЕиrI помещений пищеблока, напичия
необходимого оборудов ания, его исправности;
- обеспечения пищеблока дошкольного образовательЕого учреждениlI и
мест приема пищи достаточным количеством столовой и кухоЕной посуды,
спецодеждой, санитарно - гигиеническими средствами, разделочным
оборудованием и уборочным инвентарем.

1 1.5. Старшая медицинск€ш сестра осуществJuIет контролъ:
- качества поступающих продуктов: осуществJuIет бракераж, который
включает контроль целостности упаковки и органOлептическую оценку
tвнешний вид, цвет, консистенция, запах постуil€lющих продуктов и
:1родOволъственного сырья), а также знакомство с сошроводителъной
_]окументацией (товарно - транспортными накладными, декJIарациями,

9.2.Распределение обязанностей по организации питания между
руководителем ГКДОУ, медицинским работником, работниками пищеблока,
кладовщиком отражаются в должностной инструкции.



сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими заключениями,

качественными удостоверениями, ветеринарными справками}

- техt{ологии приготовления пищи, качества и проведения бракеража готовьгх

блюд, резуJIьтатьI которого ежедневно заносятся в журнал бракеража готовой

продукции;
- р.йrч отбора и условий хранения суточных проб (ежедневно);

- работы пищеблока, его санитарного состаяния, режима обработки посуды,

технологического оборудо в аIlия, инвентаря (ежедневно) ;

- соблюдения ,rpuu"n личной гигиены сотрудникам и пищеблока с отметкой

в журнале здоровъя (ежедневно);

- информация родителей (законных представителей) о ежелневном меню с

указаниеlnr *"r"одu готовых блюд (ежедневно);

- выполненLш суточных норм питания на одного ребенка;

- выполнения "ор* 
,rоrр*Ьrr"ния основных пиtцевых веществ (белков, жиров,

углеводов), соответствия энергетической ценности (калорийности) дневного

рациона физиологическим потребностям воспитанников (ежемесячно),

11.4. Заведующий хозяйством детского сада осуществляет контроль:

-качества посryпающих продуктов (ежедневно): осуществляет бракераж,

который вкJIючает контроль целостности упаковки и органолептическую

оцеrrкy (внешний вид, цвет, консистенция, запах посryпающих про^11::iл:,

продовольственЕого сырья), а также знакомство с сопроводительнOи

дЬ*уra", ацией (товарно - транспортными накJIадными, декларациями,

сертификатами соответствия. санитарно-эпидемиологиLIескими закJIючениями,

качественными удостоверениями, ветеринарными справками);

- обеспечивает своевременную организацию ремонта технологического,

м еханиче ского и холодильного оборулов ания пищеблока;

- снабжает пищеблок достаточным количеством посуды, сшециалъной одежды,

санитарно-гигиеническими средствами, уборочЕым инвентарем,

1 1.5. Старший воспитатель, воспитатели групп осуществляют контроль:

- ведут ежедневный табель учета посещения воспитанников;

- осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации питания:

- шредусматривают в IIланах воспитательной работы мероприятия,

направленные на формирование здорового образа жизни детей, культурно -

гигиецических навыков, uотребности в сбалансированном и рациональном

питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских

собраний вопросы обеспечения полноценного питани,I воспитанников;

- выносят на обсуждение на заседанияхIIедагогического совета детского сада

собраниях трудового коллектива предложения по уJryчшению питаниJ

воспитанников.

12. Веденпе документации по питанию:

|2.1.ВГкДоУДолжныбытьспеДУЮшиеДокУМенТыПоВопросаМ
организации питания (регламентируюшие и учётные, подтверждающие

расходы по питанию):
_ положение об организации питаниrI воспитаяников гкдоу;
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_ Положение об административном контроле организациIi 11 irаЧЁ!-.}.

питания в ГКДОУ;
- Положение о бракеражной Kortprccии ГКДОУ;
- .Щоговора на поставку прод,ктов пI{таниlI;

- Основное 10-дневное меню; техноJогические карты блюд;

- Меню-требование на каждый день с \-казанием выхода б.гпод для возрастной

группы детей (от 1,5 до 3 лет и от З-7 -тет ):

- Журнал бракеража скоропортяrцейс я плlше Boli продукции;
- Журншr бракеража готовой пиrцевой про+,кцI{и:
- Журнал учета калорийности (расчет и оценка I{споJ-Iьзованного на одного

ребенка среднесуточного набора пищевьгх про+,ктов проводится один раз в

10 дней, подсчет энергической ценности поJ\ченного рациона IIитания и

содержаНия в не\{ основных пищевъгх вешеств проtsо.]л{тся ежемесячно);

- Журна_т \lчета теN{пературного режима в xo.-1o-]I{_-Tbнo\1 обору'лОваНИИ

(в cooTBeTcTB}II,i с СанПин);
- }tу,рнаl \чета те\lпературы и влажности в сь:та-]скi{-\ по\{ешениЯХ

(в cooTBeTcTBiiIl с СанПин);
- Гипtенliче.кili"{ щ,рнал (в соответствии с СанГftтн ):

- Хtl,р н ar п г . з е l, о ы с анI{тарного состо яния по}{ ешен li l"l гпtше б J оКа;

_ Жl,рна_-l :е.l1,liац}{h актов на списание невостребованных пОРШИЙ.

lJ. j}rrлпqгтG.Ilьпые поло}кеЕПrt
,, 13.1. IЪстоящее Положение об оргапкlащЕII IIЕтаЕиЯ воспит€lНникоВ

яRIхеIýI лоrа]IьЕнм ЕорматиВным актом гкдоУ }лтверждается (-пибо

BBoдTcr В деf,grвЕе) прика:}ом заведлощего доцIкоJIьЕым образоватеlьrrым

учрщщt
LIJ.IIополеше принимается на неоrrрделеrrньй срок-

133.IIЕде пршятия Положения (ишr изменешй и дQполненrй
отдсцьЕЕХ ш}жmВ Е разделов) В ковой редilOrrи предыryщая редакциrI
{lвт{)шэЕIr }rтраша€т сиJry.
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мы, нижеподписавшиеся, 
tшены бракеражной комиссии в составе:

Приложение Ns 1

к Положению шо rrитанию

Приложение Jф 2

к Положению шо питанию

ПредседатеJIя комиссии
членов комиссии:
Составили настоящий акт о том, что на (( )) 20_г, в связи с отсутствием

вос,,итанников, на Koтopblx порции были заказаны, в количестве _, даЕные порции

были списаны дополнительно на воспитанников старшей группы,

Предселатель комиссии
члены комиссии:

на меню-требование Ns--=_._.--_- от (_D
Бракеражной комиссией в составе:

IIредседатель:
члены комиссии:
В связи с тtисленности Еа

ФактПланнаименованиеРежимКатегория

к_во
детей

выхOд
порuий
(граrчrм)

к-во
детей

10,5
часовясли:

10,5
часовсад:

Акт
]

об умепьшеЕпи выхода порций пfl завц,ак

_ErvJlfIlwлlr

блюда
выход
шорций
(грамм)


